
特
選
弁
当
の
ご
案
内 

ス
マ
イ
ル
特
選
弁
当
は
お
も
て
な
し
の
お
弁
当
。 

大
切
な
方
へ
真
心
を
込
め
て
仕
上
げ
て
お
り
ま
す
。 

厳
選
さ
れ
た
安
心
食
材
、
彩
り
も
華
や
か
に
、 

大
切
な
方
の
笑
顔
が
見
え
る
ス
マ
イ
ル
特
選
弁
当
で
す
。 

  

特
選
弁
当
は
ご
予
約
の
み
の
販
売
と
な
り
ま
す
。 

配
達
日
の
前
日
午
前
中
ま
で
に
ご
予
約
を
お
願
致
し
ま
す
。 

パ
ー
テ
ィ
ー
、
イ
ベ
ン
ト
で
の
ご
利
用 

幕
の
内
弁
当 

幕
の
内
弁
当 

栄
ミ
ニ 

八
百
円
よ
り 

幕
の
内
弁
当 

栄 
 

千
五
百
円
よ
り 

幕
の
内
弁
当 

本
郷 

千
百
円 

「栄」のメニューは、主菜を黒毛和牛、魚西京漬けよりお
選び頂けます。その他、ご予算に応じてメニューをアレンジ致
しますので、ご気軽にご相談下さい。 

スマイルでパーティーを！ご予算、メニューに応じて、ご予約
を承っております。着席の場合は18名程度(カウンター席を含
んだ場合は24名）。立食パーティーの場合は最大70名前
後までの収容が可能です(1階、2階を使用致します）。 
子供さんを含むパーティーの場合は、別途ご相談ください。 
 
ご会合などのイベントへのオードブル等のお届けも致します。 
是非ご利用ください。 

発売元 

カフェバー＆ランチボックス「スマイル」 
247-0007 横浜市栄区小菅ヶ谷4丁目17-9 
電話 045-443-７８３０ Fax 045-443-783１ 
Mail : bento@dai-show.com 
 
食材は季節により一部変更となる場合がございます。 
表示価格は全て税込みとなります。配達は栄区周辺となりま
す。他区への配達に関してはお電話等でご確認ください。 

写真は「栄」黒毛和牛焼き肉入りの 
サンプルです。 

発
売
以
来
多
く
の
お
客
様
に
ご
注
文
を
頂
い
て
お
り
ま
す 

幕
の
内
弁
当
で
す
。
ち
ょ
っ
と
ボ
リ
ュ
ー
ム
が
有
り
過
ぎ
る
と 

い
う
お
客
様
に
幕
の
内
弁
当
「
栄
ミ
ニ
」も
ご
用
意
致
し
ま
し
た
。 

mailto:bento@dai-show.com�


オ
ー
ド
ブ
ル 

焼
肉
御
膳 

鶏 
 
 
 
 
 
 
 
 

八
百
八
十
円 

焼
肉
御
膳 

黒
豚 

 
 
 
 
 
 
 

九
百
九
十
円 

焼
肉
御
膳 

い
ず
み
華
姫
牝
牛 

 
 

千
三
百
二
十
円 

焼
肉
御
膳 

い
ず
み
華
姫
牝
牛
特
上 

千
九
百
八
十
円 

一
の
段 

・
焼
魚
・
蛸
の
柔
ら
か
煮
・
帆
立
煮
・
炊
き
合
わ
せ 

・
ロ
ー
ス
ト
ピ
ー
フ
・
マ
ッ
シ
ュ
ポ
テ
ト
・
鴨
ロ
ー
ス 

・
蕪
蒸
し 

二
の
段 

・
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ
・
黒
豆
・
胡
麻
豆
腐 

・
雑
穀
米
・
白
米
・
香
の
物 

一
の
段 

・
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ
・
炊
き
合
わ
せ 

・
ロ
ー
ス
ト
ピ
ー
フ
・
鴨
ロ
ー
ス 

二
の
段 

・
焼
魚
・
黒
豆
・
胡
麻
豆
腐 

・
雑
穀
米
・
白
米
・
香
の
物 

一
の
段 

・
天
麩
羅
盛
り
合
わ
せ
・
筑
前
煮 

・
蛸
の
柔
ら
か
煮
・
帆
立
煮
・
炊
き
合
わ
せ 

二
の
段 

・
黒
豆
・
胡
麻
豆
腐 

・
雑
穀
米
・
白
米
・
香
の
物 

慶事弁当 

和
風
オ
ー
ド
ブ
ル 

・
つ
く
ね
串
・
野
菜
煮
物
・
焼
き
魚 

・
カ
キ
フ
ラ
イ
・
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ 

・
ウ
ズ
ラ
の
卵
と
胡
瓜
の
ピ
ン
チ
ョ
ス 

・
茄
子
素
揚
げ
・
稲
荷
寿
司 

中
華
風
オ
ー
ド
ブ
ル 

・
酢
豚
・
油
淋
鶏
・
棒
棒
鶏 

・
痲
婆
豆
腐
・
青
椒
肉
絲 

・
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ 

洋
風
オ
ー
ド
ブ
ル 

・
海
老
フ
ラ
イ
・
串
カ
ツ
・
鶏
唐
揚
げ 

・
チ
キ
ン
ナ
ゲ
ッ
ト
・
ソ
ー
セ
ー
ジ 

・
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ
・
野
菜
マ
リ
ネ 

・
う
ず
ら
の
卵
・
オ
ニ
オ
ン
リ
ン
グ 

2,800円 

2,800円 

2,800円 

オ
ー
ド
ブ
ル
は
5
人
用
と
な
っ
て
い
ま
す
。
ご
予
算
に
合
わ
せ
て
黒
毛
和
牛
を 

使
用
し
た
5
千
円
セ
ッ
ト
な
ど
も
ご
ざ
い
ま
す
。 

メ
ニ
ュ
ー
内
容
も
御
相
談
に
応
じ
て
ア
レ
ン
ジ
が
出
来
ま
す
。 

税込3,780円より 

税込2,700円より 

税込1,500円より 

メニュー内容もご予算に応じてアレンジ 
致します。お赤飯への変更も承ります。 
ご予約は4個より承ります。 

専門店以上に妥協なく食材を厳選、
備長炭で焼き上げました。お米は、 
新潟南魚沼笠原農園産のコシヒカリ
を使用しております。真に謹製と呼ぶに
ふさわしいお弁当です。ご予約は2個よ
り承ります。 

鹿児島産いずみ華姫牛を使用しております。   

桜 

鶯 

蛍 

上記の他に、煮物を中心にしたオードブルもご用意しております。 
お電話等でご確認ください。 

焼肉御膳は一食毎に丁寧に包装をし
ております。 


	スライド番号 1
	スライド番号 2








特選弁当のご案内

スマイル特選弁当はおもてなしのお弁当。

大切な方へ真心を込めて仕上げております。

厳選された安心食材、彩りも華やかに、

大切な方の笑顔が見えるスマイル特選弁当です。





特選弁当はご予約のみの販売となります。

配達日の前日午前中までにご予約をお願致します。

パーティー、イベントでのご利用



幕の内弁当









幕の内弁当　栄ミニ

八百円より

幕の内弁当　栄　

千五百円より

幕の内弁当　本郷

千百円

「栄」のメニューは、主菜を黒毛和牛、魚西京漬けよりお選び頂けます。その他、ご予算に応じてメニューをアレンジ致しますので、ご気軽にご相談下さい。



スマイルでパーティーを！ご予算、メニューに応じて、ご予約を承っております。着席の場合は18名程度(カウンター席を含んだ場合は24名）。立食パーティーの場合は最大70名前後までの収容が可能です(1階、2階を使用致します）。

子供さんを含むパーティーの場合は、別途ご相談ください。



ご会合などのイベントへのオードブル等のお届けも致します。

是非ご利用ください。





発売元

カフェバー＆ランチボックス「スマイル」

247-0007　横浜市栄区小菅ヶ谷4丁目17-9

電話　045-443-７８３０　Fax 045-443-783１

Mail : bento@dai-show.com



食材は季節により一部変更となる場合がございます。

表示価格は全て税込みとなります。配達は栄区周辺となります。他区への配達に関してはお電話等でご確認ください。







写真は「栄」黒毛和牛焼き肉入りの

サンプルです。

発売以来多くのお客様にご注文を頂いております

幕の内弁当です。ちょっとボリュームが有り過ぎると

いうお客様に幕の内弁当「栄ミニ」もご用意致しました。
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オードブル







焼肉御膳　鶏　　　　　　　　　八百八十円

焼肉御膳　黒豚　　　　　　　　九百九十円

焼肉御膳　いずみ華姫牝牛　　 千三百二十円

焼肉御膳　いずみ華姫牝牛特上 千九百八十円









一の段

・焼魚・蛸の柔らか煮・帆立煮・炊き合わせ

・ローストピーフ・マッシュポテト・鴨ロース

・蕪蒸し

二の段

・天麩羅盛り合わせ・黒豆・胡麻豆腐

・雑穀米・白米・香の物

一の段

・天麩羅盛り合わせ・炊き合わせ

・ローストピーフ・鴨ロース

二の段

・焼魚・黒豆・胡麻豆腐

・雑穀米・白米・香の物

一の段

・天麩羅盛り合わせ・筑前煮

・蛸の柔らか煮・帆立煮・炊き合わせ

二の段

・黒豆・胡麻豆腐

・雑穀米・白米・香の物

慶事弁当







和風オードブル

・つくね串・野菜煮物・焼き魚

・カキフライ・ポテトサラダ

・ウズラの卵と胡瓜のピンチョス

・茄子素揚げ・稲荷寿司

中華風オードブル

・酢豚・油淋鶏・棒棒鶏

・痲婆豆腐・青椒肉絲

・ポテトサラダ

洋風オードブル

・海老フライ・串カツ・鶏唐揚げ

・チキンナゲット・ソーセージ

・ポテトサラダ・野菜マリネ

・うずらの卵・オニオンリング

2,800円

2,800円

2,800円

オードブルは5人用となっています。ご予算に合わせて黒毛和牛を

使用した5千円セットなどもございます。

メニュー内容も御相談に応じてアレンジが出来ます。

税込3,780円より

税込2,700円より

税込1,500円より

メニュー内容もご予算に応じてアレンジ

致します。お赤飯への変更も承ります。

ご予約は4個より承ります。

専門店以上に妥協なく食材を厳選、備長炭で焼き上げました。お米は、

新潟南魚沼笠原農園産のコシヒカリを使用しております。真に謹製と呼ぶにふさわしいお弁当です。ご予約は2個より承ります。

鹿児島産いずみ華姫牛を使用しております。　　

桜

鶯

蛍

上記の他に、煮物を中心にしたオードブルもご用意しております。

お電話等でご確認ください。

焼肉御膳は一食毎に丁寧に包装をしております。
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